
 

 



 

 

 

▪ Injection saumure : viande, volaille,  

  poisson, fromage. 

▪ Système de préparation de saumure. 

▪ Machine à saler au sel sec. 

▪ Ligne d’injection avec pesées dynamiques (correction de 

la pression d’injection pour atteinte du % cible). 

 

▪ Décongélation/Tempérage radiofréquence :  

   viande, poisson... 

▪ Séchage biscuiterie. 

▪ Pasteurisation RF des denrées alimentaires 

   emballées (boulangerie, liquides…) 

   En continu ou par batch  

 

 
SEPARATION A BANDE AVEC FILTRE REFRIGERE  

▪ Pulpes de poisson. 

▪ Viandes : os, aponévroses. 

▪ Désemballage. 

REFROIDISSEMENT/CONGELATION : FROID MECANIQUE 

Spirale et tunnel impingement de refroidissement/congélation  

multi-produits.  

Innovation : 

▪ Sécurité alimentaire et efficacité énergétique. 

▪ Texture, goût et apparence améliorés grâce à une congélation  

extrêmement rapide.  

 



 

▪ Machine à laver (caisse, bac, plateau...). 

▪ Séchage par centrifugation. 

▪ Transitique. 

SYSTÈME DE DESHYDRATATION  

▪ Hygiène : évite le ruissellement des plafonds et  

  des murs dans les salles de travail. 

▪ Amélioration des conditions de travail : air sec. 

▪ Economie d’énergie : évite la prise en glace  

  des évaporateurs dans les chambres négatives. 

 

▪ Elimination des odeurs et des graisses.  

▪ Décontamination des surfaces. 

▪ Système ozone de pré-traitement  

  des eaux usées. 

 

▪ Première machine au monde à combiner :  
rayons X/spectrométrie/caméra (pour corps étrangers 
de surface) + IA 
▪ Analyse spectroscopique multi-énergie en temps réel 
jusqu’à 1024 niveaux d’énergie  
▪ Détection tout corps étranger y compris bois,  
cartilages et petits os non calcifiés, insectes et vers, 
films plastique, gants... 



 

▪ Elévateur simple colonne. 

▪ Elévateur double colonne. 

▪ Déverseur. 

▪ Matériel spécifique de manutention. 

PIECES DETACHEES 

▪ Cozzini,. 

▪ Wolfking. 

▪ CFS. 

▪ GEA... 

 

 

 

L’équipe FDM se tient à votre 

disposition  

pour répondre à vos questions  

et vous accompagner dans la 

réalisation  

de tous vos projets. 

 

 

▪ Lignes de production protéïne animale 
C1, C2, C3, ligne spéciale pour protéines 
d’insectes…  
▪ Trémie de réception, pompe, convoyeur 
à vis, cuiseur continu et discontinu, presse 
à graisse, broyeur à marteaux... 


